A

Landhaus Neuenegg Wochenmenuplan Gl [oten
Woche 32 Vorspeise Tagesmenu Vegetarisches Menii Tagesdessert Abendessen
Montag Bro;ﬁ;ilzzze;nppe Trutenpiccata an Tomatensauce | Auberginenpiccata an Tomatensauce Birne belle Griesskopfli
05.08.2024 e Spaghetti mit Reibkase Spaghetti mit Reibkase Helene mit Sirup
Radislistreifen
Dienstag Weissribensuppe Suuri Kalbslaberli Eierragout an Senfsauce Joghurtcreme mit Belegte Brotli
06.08.2024 Gurkensalat mit Dill knusprige Rosti knusprige GemUise-Rosti Himbeeren mit Aprikosenkompott
, Minestrone Glasierter Rindfleischvogel Tofuspiessli auf Peperonicoulis o -
Mittwoch : Caramelkopfii Zwetschgenrosti
07.08.2024 Blattsalat mit Polenta Polenta mit Rahm mit Vanillesauce
Champignonviertel Blumenkohl mit Brosmeli Blumenkohl mit Brosmeli
Lauchcremesuppe Pfannkuchen gefillt L
Donnerstag Tomatensalat mit Kasekuchen mit Speck mit Gemiseragout Bauernhofglace Beinschinken
08.08.2024 _ P " g g mit Kartoffelsalat
Zwiebeln gratiniert
. Currycremesuppe Kalbsadrio an Estragonsauce Ricottaklchlein «Suppe mit Spatz»
Freitag . Moccacreme :
Blattsalat Soufflee Kartoffeln an Rahmsauce mit getr. Tomaten . Nach Rezept der Schweizer
09.08.2024 e . . mit Amaretto "
mit Maiskolbchen Zuchetti Soufflee Kartoffeln, Zuchetti Armeekiiche
Samstag Peperonicremesuppe Gehackles mlt Horli Teigwarengratin mit GemUse .FrISChe Griechischer Salat
Lt (vom Rind) Heidelbeeren . .
10.08.2024 Kohlrablisalat an Currysauce ] Sauerteigbrot mit Butter
Apfelmus mit Rahm
Sonntag | Bouillon Lammschylterbraten (IRL) Pilzschnitten Choux gefilll Wienerl im Teig
11.08.2004 mit Buchstaben neue Brater Kartoffeln auf Toast mit Patisseriecreme Niisslersalat mit Ei
Blattsalat mit Kresse gedinstete Kefen gedinstete Kefen
Deklaration

Lieber Gast, Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne!

Wenn nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.

Anderungen des Angebots vorbehalten




